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orientalische Art
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DESSERTGENUSS WIE AUS 1001 NAGHT! S

— a— : N Erhaltlich als 5kg Eimer
Verzaubern Sie mit neuen, angesagten Geschmackskombinationen und begeistern Sie mit unserem 2tiCis SO Ng Elme

einzigartigen Genuss-Highlight fir 2021: Blutorangen-Dessert orientalische Art! Mit orientalischer Geschmacksnote

Unser kostlich-cremiges Trendprodukt mit der fruchtigen Note und einem Hauch Orient ladt Ihre Gaste Mit 5 % Fett

auf eine sinnlich-genussvolle Reise ins Morgenland ein. Direkt servierfertig, konnen Sie mit unserem
limitierten Jahresdessert auf die Schnelle 1001 marchenhafte Dessertvariationen kreieren — direkt fur
den Verzehr beispielsweise in Ihrem Betriebsrestaurant oder auch fir To-go.

Ungekiihlt haltbar

Kennzeichnungsfrei fiir Zusatzstoffe
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Probieren Sie gerne einmal unsere drei verfiihrerischen Anwendungsideen - einfach kostlich! A7 Gl T s S LTSS
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: ORIENTALISCHES BLUTORANGEN-DESSERT ORIENTALISCHES BLUTORANGEN-DESSERT
,,1001 NACHT“ mit Orangenfilets, Halva & Kakaonibs : ,,MURGENLAND“ mit Granatapfel & Salzmandeln | : ;
| Zubereitung: 20 Min. Zubereitung: 20 Min. e URIENTAI.ISCHES BLUTURANGEN'DESSERT ,,BAGDAD“
T — — . . .

~ | Zutaten fiir 10 Portionen: y Zutaten fiir 10 Portionen: e miBlirorangengeies fbibtazien
-i, | 1,2 kg frischli Qrientalisches Blutorangen-Dessert ‘ 1,2 kg frischli Orientalisches [ | Zubereitung: 25 Min. Kiihlzeit: 60 Min.
= ' — 1589 Orangeiets “_f—‘ Blutorangen-Dessert L~ | Zutaten fiir 10 Portionen: Zubereitung: T

7_; =0l i o R Granatapfelkﬂerne s 1 kg frischli Orientalisches 1. frischli Orientalisches Blutorangen-Dessert q s :

' - 10 g Kakaonibs 2 - 50 g Mandeln, gerdstet und gesalzen e h Blutorangen-Dessert 2ur Halfte in Gléser portionieren. Ee = e T
| Zubereitung: = Zubereitung: - 400 ml Blutorangensaft 2. Blutorangensaft mit Agartine verquirlen, den Saft aufkochen | 2 =
———1 1. frischli Orientalisches Blutorangen-Dessert | 1. frischli Orientalisches Blutorangen- ' 7 g Agartine und anschlleﬁenq kurz abkuhlen lassen. _ e EO R

in Gléser portionieren. - — Dessert in Gléser portionieren. 10 g Pistazien, gehackt 3. Den Saft vorsichtig auf der Blutorangen-Creme verteilen e
i 2. Orangenfilets auf dem Blutorangen-Dessert verteilen. | 2. Granatapfelkerne darauf verteilen. Ur.‘dj Stunde kalt stellen. :
— X 3 Halva fein wiirfeln und darauf verteilen und mit v R ot hacken-und-darautverteilen 4.Die ubr|ge Blutorang.en-C.reme auf dem Gelee verteilen -« sast e
Kakaonibs garnieren. = und mit gehackten Pistazien garnieren. | e LD
: 2 s e S— = = — I B s
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VOLL IM TREND: NEUE GESCHMACKSWELTEN

Mit unserem Jahresdessert greifen wir den aktuellen Food-Trend der levantinischen Kiche \
auf. Unverzichtbarer Bestandteil: Gewirze und Krauter, die ein wahres Aromenfeuerwerk 1
entfachen und so neue, spannende Geschmackswelten kreieren — so wie auch bei |
unserem kostlichen Blutorangen-Dessert orientalische Art!

,Levante” steht sinnbildlich ftir den
Osten und das Morgenland und
umfasst die Ldnder am 6stlichen
Mittelmeer.

Zimt Kardamom Kreuzkiimmel

Ras el-Hanout Harissa Koriander
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BLUTORANGEN-DESSERT

orientalische Art
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Produktbezeichnung Gewicht Art.-Nr. AIIer_gen- fetehalc GTIN
kennzeichnung pro 100 g
o
gy 3 2
e DL el 5kg 2572 Milch 509 4045500025722 =3
orientalische Art ~
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frischli Milchwerke GmbH, Bahndamm 4, 31547 Rehburg-Loccum, Forderkreismitglied Jetzt fiir
Telefon 0 50 37 / 301-0, Telefax 0 50 37 / 301-120, E-Mail: verkauf@frischli.de unseren
Newsletter
Entdecken Sie unser gesamtes Produktsortiment: anmelden:

www.frischli-foodservice.de




