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Naturlich genieBen: Bio Milchpuddinge!

Verwohnen Sie lhre kleinen und groBen GenieBer mit dem unwiderstehlichen Geschmack unseres
natlrlichen Bio-Puddingdessert-Duos!

Die servierfertigen und ungekuhlt haltbaren Milchpudding-Sorten Schoko und Vanille aus zertifizierter
biologischer Herstellung begeistern mit urspriinglichem Geschmack und ausgewahlten Zutaten — und
bieten vielfaltige Moglichkeiten fir schnelle, verfihrerische Dessert-Variationen.

Mit 1,5 % Fett im Milchanteil und maximal 6 % zugesetztem Zucker sind beide Sorten ideal fiir die Kita-
und Schulverpflegung.

durchschnittlic:

403 kJ (96 kcal)

Fetti oo 2,29
Kohlenhydrate:. 15,59

Bio-Vanillepudding mit Kiwi & Granola

Zutaten: (ftr 10 Portionen)
100g Bio Kiwi, geschalt
40ml Bio Zitronensaft
800g frischli Bio Milchpudding Vanille
40g Bio Crunchy Musli

Bio-Vanillepudding mit Himbeeren

Zutaten: (fUr 10 Portionen)
100g Bio Himbeer-Fruchtzubereitung
50ml Bio Zitronensaft
800g frischli Bio Milchpudding Vanille
35g frische Bio Himbeeren (10 Stk.)

Zubereitung:
1. Kiwis wurfeln und mit dem Zitronensaft
vermengen.

2. frischli Bio Milchpudding Vanille in Glaser
portionieren.

Zubereitung:
1. Himbeer-Fruchtzubereitung mit Zitronensaft
glatt rihren.

2. frischli Bio Milchpudding Vanille in Glaser
portionieren.

3. Himbeer-Fruchtzubereitung auf dem Pudding
verteilen und mit Himbeeren garnieren.

3. Kiwi-Waurfel auf dem Pudding verteilen
und mit Crunchy Musli garnieren.

& @ Optimal produziert: hergestellt

mit Rohmilch aus deutschen
Qualitats-Milchbetrieben

@ Zertifizierte Qualitat: ausgezeichnet
mit dem EU-Bio-Siegel

@ Bestes drin: kennzeichnungsfrei
flr Zusatzstoffe

@ Fiir die Kita- & Schulverpflegung: mit
1,5 % Fett im Milchanteil & max. 6 %
zugesetztem Zucker

@ Voll lecker: zwei kodstliche Geschmacks-
varianten Schoko + Vanille

@ Ungekiihlt haltbar: fur
einfaches Handling

100g enthalten durchschnittlich:

377 kJ (90 keal)
Fettr 1,59
Kohlenhydrate:... .....1589

Bio-Schokopudding , Kirsch-Banane”

Zutaten: (fur 10 Portionen)
200g Bio Bananen
50ml Bio Kirschsaft
8009 frischli Bio Milchpudding Schoko

Zubereitung:
. 1/3 der Bananen in dinne Scheiben schneiden.

. Die restlichen Bananen mit dem Kirschsaft
purieren.

. frischli Bio Milchpudding Schoko in Glaser por-
tionieren und Bananenscheiben darauf legen.

. Das Bananen-Kirsch Purré auf dem Pudding
verteilen.

. Mit einer Bananenscheibe garnieren.

+| 100g enthalten durchschnittlich:

350 kJ (84 kcal)
.............. 1.89
...139¢9

Bio-Schokopudding
mit Birne & Schokolade

Zutaten: (fur 10 Portionen)
125g Bio Birnen, geschélt und entkernt
50ml Bio Birnensaft
800g frischli Bio Milchpudding Schoko
10g dunkle Bio-Schokolade

Zubereitung:
1. Birnen wurfeln und im Birnensaft weich
dunsten und abkuhlen lassen.

2. Schokolade raspeln. frischli Bio Milchpudding
Schoko in Glaser portionieren.

3. Birnenwurfel auf dem Pudding verteilen und
mit Schokoraspeln garnieren.




2 = Bio Puddinggenuss

Zwei cremig-késtliche Milchpudding-Sorten in ausgezeichneter
Bio-Qualitat. Ideal fur die Kita- und Schulverpflegung.

Ausgewahlte Zutaten in hochwertiger Bio-Qualitat tGber-
zeugen mit urspriinglichem Geschmack und Naturlichkeit.
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Im DGE-Qualitatsstandard
wird bei Milchprodukten die Ver-
wendung von fettarmer Milch und
die sparsame Verwendung von
Zucker gefordert. Daher verwenden
wir in den frischli Bio-Milchpuddin-
gen nur fettarme Milch und setzen
max. 6g Zucker pro 100 g zu. Die
frischli Bio-Milchpuddinge kénnen
somit in einer zertfizierten Menii-
linie eingesetzt werden.
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Artikeldaten upchiEl

GTIN Y — Fett- Paletten- Pro.dukte je Umver[?ackung x Umverpackungen M.HD bei
gehalt héhe je Lage x Lagen je Euro-Palette = Summe Anlieferung

2535 4045500025357  Bio Milchpudding Schoko 1,8%  5kg 970 mm 1x24x4=96 8 Wochen
2536 4045500025364  Bio Milchpudding Vanille  1,4%  5kg 970 mm 1x24x4=96 8Wochen
frischli Milchwerke GmbH, Bahndamm 4, 31547 Rehburg-Loccum, Forderkreismitglied

Telefon 0 50 37 / 301-0, Telefax 0 50 37 / 301-120, E-Mail: verkauf@frischli.de

Entdecken Sie unser gesamtes Produktsortiment:
www.frischli-foodservice.de
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